
Die Welt des Kaffees von LA SEMEUSE 

     Rohkaffee 
Erfahren Sie mehr über das Engagement von 
LA SEMEUSE in den Produktionsländern, über die 
Herkunft des Kaffees und die Aufbereitung der 
Kaffeekirschen.

     Abfüllung und Verpackung
Entdecken Sie unsere innovativen und nachhaltigen 
Verpackungen, die aus erneuerbaren Rohmaterialien 
hergestellt werden.

     Röstlabor 
Erleben Sie Schritt für Schritt, wie der Kaffee «le 
125e» gemischt, geröstet und verpackt wird.

     Unsere Geschichte
Kommen Sie mit uns auf eine Zeitreise 
durch 125 Jahre La Semeuse.

     Kaffeextraktion mit «Perle de Café»
Entdecken Sie die Aromavielfalt von «Perle de Café».  
Traditionelle Zubereitungsmethoden – modern 
interpretiert.

     Boutique und Jubiläumsangebote
Sichern Sie sich einen limitierten Kaffee «le 125e» 
und profitieren Sie von attraktiven Angeboten. 

     Kaffeebar und Latte Art 
Probieren Sie unseren Jubiläumskaffee in 
verschiedenen Variationen. 
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Allée Paysans-Horlogers 1, 2300 La Chaux-de-Fonds

125 ANS DE PASSION 
ET DE SAVOIR-FAIRE

A   Animations
B   Bar
C   Café
D   DJ
E   Espace repas
F   Food trucks

     Le café vert
Apprenez-en plus sur l’engagement de LA SEMEUSE 
dans les pays producteurs, sur l’origine du café et le 
traitement des cerises de café.

     Le conditionnement
Découvrez nos emballages innovants et durables, 
fabriqués à partir de matières premières renouvelables.

     L’atelier de torréfaction
Découvrez chaque étape de la transformation du 
café « le 125e » et la manière dont il est assemblé, 
torréfié et emballé.

     Notre histoire
Explorez l’histoire derrière les 125 ans de notre 
torréfaction familiale à La Chaux-de-Fonds.

     Méthodes d’extraction avec « Perle de Café »
Découvrez la diversité des arômes «Perle de Café ». 
Des méthodes de préparation traditionnelles – 
interprétées de manière moderne.

     Boutique et offres spéciales
Procurez-vous le café « le 125e », produit en série 
limitée et profitez d’offres spéciales.

     Bar à Café et Latte Arte
Dégustez notre café anniversaire en différentes 
variations.

Le monde du café LA SEMEUSE
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